
 
 

                  Samedi 16 mars 2024 
 

 

Midi 
 

Tranche de rillettes du Mans, cornichons,  
 

Suprême de volaille fermière, riz au sésame noir 
 

 Saint Nectaire fermier salade, 
 

Tarte crumble aux pommes 
 
 

Soir 
 

Foie gras de canard au naturel, 
 Marmelade de fruit de saison, toast fruit confit, 

  
Pièce de veau, mousseline de patate douce, 

Risotto de fregola sarda aux morilles, 
 

 Brie de Meaux, salade de mesclun,  
 

Tartelette façon Tatin, 
 Chantilly, sauce caramel, pistaches 

 
 

 
 

Dimanche 17 mars 2024 
 
 

Midi 
 

Assiette de saumon fumé, beurre, citron 
 

 Longe de porc röti, jus de cuisson  
Pommes grenailles röti aux herbes de Provence, 

 
 Tomme de Savoie,  

 
Far breton 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


